Bundas alma

Hozzavalok a tésztahoz :

-150ml novényi tej

- 1 pipozott evékanal kristalycukor
-100g Mester Palacsinta liszt

- 1 db tojas

Almahoz:
-2db alma
-40g Mester palacsintaliszt

Tésztahoz valokat habverdvel alaposan Osszekeverjiik a lisztet a tejjel , cukorral és a tojassal.
Az almakat meghamozzuk és 1cm vastag szeletekre vagjuk. Beleforgatjuk a lisztbe az alma
szeleteket.

Utana a palacsinta tésztaba martjuk és forrd olajba tessziik.. Kézepesnél kicsit alacsonyabb
langon megsiitjiik 8-10 percig . ( Olaj nagyon frocsdghet).

A megsiilt almakat papirtorldre szedjiik, hogy lecs6pogjon a maradék zsiradék.

Uténa fahéjas porcukorszorassal fogyasztjuk!



